Livsmedelsbranschen i#r inte
kénd for att hora till de mest inno-
vativa. Men det gér att skapa helt
nya produkter och idéer bara man
vagar lyfta pa locket och réra om
i grytorna. Det 4r utvecklingen av
en helt ny stabil och homogen ce-
realiebas ett konkret bevis pa.

LenNART WIKSTROM
Skanska Lantmannen

Nir de forsta tankarna kring en flytande
bas gjord pa havre dék upp, kunde de ome-
delbart méta andra idéer. Runt omkring
fanns foretag som var intresserade av att
plocka upp idén och satsa pa att utveckla den.
— Nir jag forst borjade leka med tanken
pa en havremj6lk hade jag sojamjolken i
bakhuvudet, berittar docent Rickard Oste,
livsmedelskemist och projektledare i pro-
jekt Cerealiebas. Samtidigt var havre vil-
digt i ropet. Vi kallade samman till semina-
rium kring havre i Ideon Agro Foods regi
varen 1990, dar vi forsokte i upp alla idé-
er vi hade pa bordet. En av idéerna som
presenterades var en flytande havrebas
gjord pa havre efter modellen sojamjolk.
Vid seminariet nappade Skanska Lant-
minnen pa tva idéer, varav havremjslken
var en. P4 hosten samma ar Iostes finan-
sieringen genom att Skanska Lantménnens
forskningsstiftelse beviljade medel.
Projektarbetet kom igidng omedelbart.
En nyutexaminerad civilingenjor, Inger
Ahldén, som gjort férstudien till havremjol-
ken, projektanstilldes och en kompetent
projektgrupp med Rickard Oste fran livs-
medelskemi, Lennart Lindahl fran livsme-
delsteknologi och Ingegerd Sjsholm fran
livsmedelsteknik sattes samman. Resurser-
na kom att begrinsas nagot i borjan, sa pro-
jektet forlangdes fran tva till tre ar.
Konceptet var fran borjan klart. Slutre-
sultatet styrdes utifrin kraven pa smaklig-
het, funktionella reologiska egenskaper
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Laget bakom den nya havrebasen ir fr v Ingegerd Sjoholm, Rickard Oste, Inger
Ahldén, Lennart Wikstrém och Lennart Lindahl. Foto: Kjell-Erik Nilsson.

och héllbarhet. Efter tvd ar var gruppen
framme med en stabil bas som gick att
UHT-behandla med bibehéllna reologiska
egenskaper. Nu gillde det att finna pro-
dukttillimpningar tillsammans med ett
lampligt foretag. Projektet kom in i ett kri-
tiskt skede.

Skanska Lantménnen stillde villkoret att
projektledaren méste finna en limplig part-
ner som var villig att medverka till att ut-
veckla en firdig produkt, och som satt pa
marknadsféringskompetensen. Att utveck-
la den pé egen hand for den hér produkten
hade blivit f6r kravande.

I det hidr ldget etablerades kontakten
med Friggs AB, i davarande Procordia
Health Foods. PHFs forskningschef Gus-
taf Lindewald fick provsmaka havrebasen.

— Det var en mystisk soppa de hir fors-
karna forsokte silja till oss, beréttar han.

Vi ldt en panel prova havremjolken och
utvecklade ett marknadskoncept, dir pro-
dukten blev en del av ett viktminskningspro-
gram — ett helt nytt sétt att gi ned i vikt -
overldgset konventionella "pulvermetoder”.

Ny bantningsprodukt

Tillsammans med Skanska Lantménnen,
forskarna i Lund och sin egen personal
borjade PHF att utveckla en helt ny bant-
ningsprodukt. Projektledare vid PHF/
Friggs AB blev Katarina Ahlmén. Till pro-
jektet knots ocksé dietist Elisabeth Rytter.
Nér samarbetet med PHF var etablerat,
beslutade forskarna i samrad med Skanska
Lantménnen att patentskydda havremjol-
ken.

Parallellt med produktutvecklingen in-
leddes en klinisk bantningsstudie under
ledning av Rickard Oste, Elisabeth Rytter
och Bjorn Akesson, docent i medicinsk
kemi. Studien fullféljdes under varen 1994,
och visade pé viktminskningar p& mellan

0,5 och 1 kg per person och vecka. Under
forsoket har medicinska undersokningar
gjorts, bl a av effekter pa blodfetter.

Provproduktion av basen sattes igdng
under varen-sommaren 1993 hos Nordic
Foods AB, Tingsryd, som ocksad aktivt
medverkade i produktutvecklingen. I janu-
ari 1994 gjordes den forsta storskaliga pro-
duktionen. I slutet av april hamnade den
nya bantningsdrycken i livsmedelsbutiker-
na under Friggs nya varuméirke CompLitt.

Det tog alltsd mindre 4n fyra ar fran det
att Rickard forst presenterade idén for
Skéanska Lantménnen till introduktionen av
en fardig produkt pd marknaden. En forut-
sittning for att det skulle gé sa hir fort fran
idé till produkt pd marknaden var att det
fanns en bra tanke i botten. Det arbete som
Inger Ahldén och Rickard Oste gjort i in-
ledningen gav klara konturer &t sjilva pro-
jektet. Sedan knots rétt kompetens till pro-
jektet genom Lennart Lindahl och Inge-
gerd Sjoholm. Kravspecifikationen pé pro-
dukten var ocksa tydlig fran borjan.

Allt det hir dr viktiga delar i projektet,
men absolut viktigast har personerna och
motesplatsen varit. Utan ritt projektleda-
re, som tror pa idén och vagar préva den
till det yttersta, hade den inte gitt att att
genomfora. Nira kontakter mellan olika av-
delningar inom universitetet och éppna
kontakter med industrin dr ocksd nodvin-
diga faktorer.

Annu har vi inte sett facit. Nar detta
skrivs har introduktionen precis paborjats.
Men att alla inblandade parter tror pa suc-
cé — det rader det inget tvivel om. Det hir
ar bara borjan.

Nir utvecklingen av ComplLitt dr slut-
ford gar Skanska Lantménnen och forskar-
nas gemensamma bolag Ceba AB vidare
med att utveckla patentet och prova havre-
basen i en rad nya produkter.

(Se dven "Produktnytt” pa sid 47.) 1
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